Willkommen im SCHLUTERSs:

Lebensfreude & Qualitat ist unser Motto, und genau danach
richten wir lhre Feierlichkeit aus. ziinftig & schick, ob Business-
Diner in stilvoller Atmosphére, Weihnachtsfeier unter Kollegen
oder ausgelassene Party mit DJ und Tanz, das SCHLUTERs-Team
wird Ihnen einen Abend (oder Mittag) ganz nach lhren Bediirf-
nissen gestalten.

Ihr SCHLUTERs-Team.

www.schlueters-resta
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Liebe Gaste und Freunde des SCHLUTERSs, Menii Viva Colonia

Lebensfreude & Qualitat ist unser Motto, und genau danach Sauerkrautsippe mit Flons

richten wir lhre Feierlichkeit aus. Ziinftig & schick, ob Business- Marinierte Entenbrustscheiben mit Himmel & Aad
Diner in stilvoller Atmosphére, Weihnachtsfeier unter Kollegen %

oder ausgelassene Party mit DJ und Tanz, das SCHLUTERs- Gebratenes Zanderfilet auf Rieslingkraut
Team wird lhnen einen Abend (oder Mittag) ganz nach lhren mit Traubenspecksauce und Salzkartoffeln
Bediirfnissen gestalten. Nach knapp einjahrigem Bestehen oder alternativ

und zahlreichen Gesellschaften, kdnnen wir mit breiter Brust Schweinefilet im Wirsingmantel auf Cognac-Rahm
behaupten, dass hier jeder Gast zufrieden und gliicklich ,seine mit Bratkartoffeln

Veranstaltung” geniel3en konnte. *

Rot-WeiBe Griitze (Waldbeergriitze mit Vanille-Eis)
Unsere Raumlichkeiten und unser Konzept ermdglichen sowohl .
,die lange Menii-Tafel”, als auch lockere Atmosphére mit Preis pro Person: 33,33 EUR
Stehtischen und Bar-Atmosphare.

Menii Asi
Kdlsch & Rioja, und so kdnnen Sie bei uns aus iiber 80 Flaschen- enuAsia

weinen von 13,50 EUR bis 250,00 EUR wahlen, Fasschen Kolsch Asiatische Currycreme mit Ingwer und Curry
und diverse Cocktails sind selbstversténdlich genauso moglich. *

Glasnudelsalat mit GarnelenspieB und Sojasauce
*

Gebratenes Tilapiafilet auf sautiertem Mangold
mit Krabbenchips und Koriandersauce
oder alternativ

Entenbrust auf Wok-Gemiise, Reis & Orangen-Ingwerjus
*

Friihlingsrolle von der Mango und Papaya mit Erdbeereis

Ab einer Anzahl von 10 Personen wiére es ratsam und sinnvoll,
die Speisen und Getrdnke vorher mit uns zu besprechen.
Grundsatzlich ist in unserem Restaurant von 1-99 Personen jede
Art von Gesellschaft maglich.

Bei einer geschlossenen Gesellschaft ist ein Mindestumsatz
von 2750,00 EUR erforderlich. Die folgenden Menii- und Biiffet-
vorschlége sind beliebig nach lhren Wiinschen zu variieren, Preis pro Person: 33,90 EUR
wir erfiillen Ihre Sonderwiinsche gerne!!!

Ihr SCHLUTERs-Team. Menii Terra Cotta

Orangen-Karottensuppe
*

Gemiisestrudel mit Lammkotelettes und Basilikumpesto
*

Filet vom Loup de mer auf Ratatouille und Polentasoufflé
oder alternativ
Maishdahnchenbrust auf Tomaten-Lauchragout
mit spanischen Kartoffeln
Andrea und Martin Schliiter (Inhaber) *

Te| +49 (0)2 21 . 579 63 _ 41 Orangen-Caramel Creme mit marinierten Erdbeeren

Preis pro Person: 31,50 EUR (Mit Loup de mer 35,50 EUR)
Michael Homen, Allan Pequinho, Heidi Scheid (Kiichenteam)

Pietro Scandale (Restaurantleitung)

Tel +49 (0)2 21 . 579 63 _ 40 Ruccolacremimit Basilikum

Carpaccio von gelben und griinen Zucchini mit mariniert mit Balsa-

mico-Essig, Olivendl und Sardellen
*

Filet von der Dorade auf geschmorter Paprika, Farfalle & Polentabrot
oder alternativ

Osso Buco auf Safran-Risotto und Wurzelgemiise
*

Fiir Riickfragen stehen wir lhnen jederzeit zur Verfiigung:

Menii Dolce Vita

Werden Sie jetzt SCHLUTERs-Mitglied —
wigfreuen uns auf Sie:

Www.schillieterssrestaurant.de

Amaretto Panna Cotta mit Mokkaparfait
Preis pro Person 33,90 EUR

Menii Schlossallée

Brunnenkresseschaum mit marinierten Entenbruststreifen
*

Im Brickteig gebratene Ziegenkése mit getr. Tomaten auf Ruccola
*

Bretonisches Steinbuttfilet auf Schalotten, Kartoffelpiirée und
Kaviarschaum

Erst bei uns ggF_Ben —=danmsbei lhnen:
www.schlUeters-weitiide




oder alternativ

Rinderfilet in Rotweinjus mit Kartoffelgratin und Saison-Gemiise
*

Apfel-Birnen Tarte mit Karamel-Mandelsplitter

Preis pro Person: 39,90 EUR

Menii Merry Christmas

Maronencremesuppe mit gerdstetem Parmaschinken
*

Hausgebeizter Lachs mit Rievkooche
*

Viktoriabarsch in Krauterschaum mit winterlichem Gemiise
und Salzkartoffeln
oder alternativ
Gansekeule mit karamellisierten Maronen, Rotkraut
und Kartoffelknddel

*

Bratapfel mit gerdsteten Niissen, Marzipan und Honig Dj

auf Zimtsauce

Preis pro Person: 36,50 EUR

{EE} Biiro

Biiffet ‘SCHLUTERs Classic’
L | Restaurant

Zwiebellauchsuppe mit Bacon bis 40 Gaste

*
Mediterrane Vorspeisenplatte mit Manchego-Kase,
Serrano Schinken, Tortilla, Chorizo, diverse eingelegte Gemiise,

Sardellen, Oliven —
Innenhof

*
SCHLUTERs Frikadellen, SCHLUTERs Hahnchenschenkel
mit verschiedenen Dips
Ruccola-Salat mit getr. Tomaten, Feldsalat mit Speck & Croutons

*
Vegetarische Gemiiselasagne
Roastbeef am Stiick gebraten

Drei verschiedene Fischfilets vom Grill

=

*
Als Beilagen:
Kartoffelgratin, Rosmarin-Brétlinge, Krduterreis, frisches Restaurant
Marktgemiise 20 Gaste

Toilette

SCHLUTERs Kasebrett, Obstsalat, Mousse au chocolat
Preis pro Person: 29,90 EUR

Biiffet Landle & Berge

Allgauer Kasesuppe mit Fladle
*
Feldsalat mit Speck und Croutons, Waldpilze an Blattsalat,
Marinierter Tafelspitz mit Krauter-Vinaigrette, Zwiebelkuchen
*

Maultaschen mit Bergkése iiberbacken .
* ar

Kiiche
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Kalbsgeschnetzeltes Restaurant/Bar
Gebratene Entenbrust 40 Gaste ooodoon

Spanferkelroulade
*

Als Beilagen: mgeng | | | [ L[ ][] ]
Semmelknodel, Spatzle, Krautfleckerl, Schupfnudeln,

; LU L

Schweizer Késeauswabhl, Kaiserschmarrn, Bayrische Creme A :
) uBengastronomle
mit Apfelspalten

Preis pro Person: 27,90 EUR Aachener StraBe



Biiffet Montepulciano

Minestrone
*

Antipast-Variationen, Vitello Tonnato, Carpaccio von gelben und

griinen Zucchini mit Olivendl, Sardellen und Balsamico-Essig
*

Tomate/Mozzarella mit Basilikumpesto,

Ruccola-Salat mit frischem Parmesan
*

Venezianisches Risotto mit Gemiise und Grana Padano
Ruccola-Gnocchi mit Tomaten und Pinienkernen
Spaghetti mit Lachsstreifen in Sahnesauce

*
[talienischer Dessert-K&dse, Tiramisu mit Himbeersauce,
Panna Cotta

Preis pro Person: 23,90 EUR

Biiffet Rioja
Andalusische Edelfischsuppe
*

Kalte und warme Tapas ( Oliven, Albondigas, Patatas Bravas, Ser-
rano-Schinken, Chorizos, Manchego-Kase, Sardellen)

Iberischer Insaladia Rusa (Kartoffel-Thunfischsalat)
*

SCHLUTERs Paella
Warme Tortilla

*
Creme Catalana, Karamel-Orangencreme mit marinierten
Erdbeeren, Spanischer Kasekuchen

Preis pro Person: 23,50 EUR

Biiffet Veedel & Weite Welt

Kartoffelsuppe, Hummercremesuppe mit Garnelen
*

Bruschetta mit Oliven und Thunfischpaste
SatéspielRe mit Asia-Dip
hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce und Reibekiichlein

Kdlsche Frikadellen,
*

Salat mit Schafskase, Zwiebeln, Oliven und Peperoni
Linsensalat mit marinierter Entenbrust

griiner Bohnensalat mit Sojasproen
*

Rinderfilet im Cognacrahm
Maishdhnchenbrust mit Rosmarin gefiillt
Thunfischsteak auf sautiertem Mangold mit Krabbenchips

) Als Beilagen:
SCHLUTERs Kartoffel-Brétlinge, Krauterreis,
frisches Marktgemiise, Farfalle

*
Franzosische Rohmilch-Kaseauswahl, Zitronensorbet
mit Prosecco aufgefiillt, Creme Brulée

Preis pro Person: 31,90 EUR

Fiir Riickfragen stehen wir lhnen jederzeit zur Verfiigung.

Martin und Andrea Schliiter (Inhaber)
Tel.: +49(0)221.57963-41
Michael Homen (Kiichenchef), Pietro Scandale (Restaurantleitung)
Allan Pequinho, Heidi Scheid
Tel.: +49(0)221.57963-40

Ganz neu kénnen Sie die Weine, die Sie sicher aus dem SCHLUTERs kennen,
jetzt auch im Internet bestellen. Ein reichhaltiges Angebot von Weinen aus
Deutschland, Frankreich, Italien, Spanien und aus dem fernen Siidafrika steht
lhnen hier inklusive einer Kuzbeschreibung zur Verfiigung. Als besonderen

Service haben wir die Flasche und das entsprechende Etikett abgebildet —
so wird die Kennung der Flasche wesentlich einfacher fiir Sie... Zum Wohl!

Und hier die Adresse zum Shop:

powerded by maxbenefit.de




